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Критерий оценивания
Соответствует/

не соответствует

l. соответствие приготовленных блюд утвержденному меню +

2. санитарнО-техниче9кое содержание обедеЕного заJIа,

обеденной мебели, столовой посуды Ё

J. усло"ия соблюдения правил личной гигиены обучающихся {-

4. наличие и состояние санитарной одежды у сотрудников,

осуществляющих раздачу готовых блюд r
5. объем и вид пищевых отходов после приема пищи * 2р'/о

6. вкусовые предпочтения детей, удовлетворенность
ассортиментом и качеством потребляемых блюд по

результатам выборочного опроса детей и родителей или

законных представителей

+

7. информирование родителей и детей о здоровом питании +
8. соблюдение графика работы столовой +
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